SEMANA DE LA

\ ALUBIA

—

MARTES 4 de febrero

Aperitivo: Txistorra y piparras.
Entradas: Manitas sin frabajo,
kokotxas rebozadas

Fabes con almejas
Chuletitas

Torrija con helado de leche merengada
Café, roscos y mistela

Tinto D.O. Rioja. Azpilicueta
Blanco D.0. Rueda. Bitdcora

MIERCOLES 5 de febrero

Aperitivo: Txistorra y piparras.
Enfradas: Hojaldre de queso de cabra,
brocheta de pulpo

Verdinas con gambita roja
Bacaloo Lorea

Flan '
Café, roscos y mistela

Tinto D.O. Rioja. Dinasstia. Vivanco
Blanco D.O. Rueda. Pluma blanca

COLABORAN:

Cerveza Mahou - Agua Solan de Cabras
Café Tavira - Luga Sabores - Tabarca Seleccion

Reverte Seleccion - Exclusivas Uriarte

Gourmet Diez S.L.U y Distribuciones Alicantinas S.L

45€

PRECIO POR
PERSONA Y DIA
IVA INCLUIDO

JUEVES 6 de febrero

Aperitivo: Txistorra y piparas.
Entradas: Ensaladilla de marisco,
croquetas de jomén

Alubias de Tolosa con todos sus sacramentos
Kokotxas en salsa verde

Queso con membrillo y nueces
Cafe, roscos y mistela

Tinto D.O. Ribera Duero. Melior de Matarromera
Blanco D.O. Rueda. Carrasvinas

VIERNES 7 de febrero

Aperitivo: Txistorra y piparas.
Entradas: Pintxo de champi,
tomate con anchoas

Fabada asturiana con todo su compango
Merluza Lorea

Leche frita
Café, roscos y mistela

Tinto D.O. Ribera del Duero. Sembro
Blanco D.O. Godello. Vecrima

lorea

cocina vasca tradicional

RESERVA 96516 19 92

SEMANA DE LA

ALUBIA

MARTES 11 de febrero

Aperifivo: Txistorra'y piparras
Entradas: Tomate con anchoas,
brocheta de pulpo

Fabada asturiana con todo su compango
Chipirones a lo Pelayo

Coulant de chocolate
Café, roscos y mistela

Tinto D.O. Ribera del Duero. Vilano
Blanco D.O. Godello. Villanueva

MIERCOLES 12 de febrero

Aperitivo: Txistorra'y piparras
Enfradas: Croquetas de champiridn,
Cestita de maiz con forrezno de Soria y queso Idiazabal

Alubias de la Baiieza con rabo de ternera
Merluza Lorea

Tarta de queso
Café, roscos y mistela

Tinto D.0. Ribera del Duero. Gallinita ciega
Blanco Rueda D.O. Verdejo. Pandora

COLABORAN:

Cerveza Mahou - Agua Solan de Cabras
Café Tavira - Luga Sabores - Tabarca Seleccion
Reverte Seleccion - Exclusivas Uriarte

Gourmet Diez S.L.U y Distribuciones Alicantinas S.L

45¢
PRECIO POR
PERSONA Y DIA
IVA INCLUIDO

JUEVES 13 de febrero

Aperitivo: Txistorra y piparras
Enfradas: Croquetas de txangurro,
gambas con panko y guacamole

Alubias de Tolosa con todos sus sacramentos
Bacalao vizcaina

Pantxineta
Café, roscos y mistela

Tinto D.O. Ribera del Duero. Carramimbre
Blanco D.0. Verdejo. Menade

VIERNES 14 de febrero

Aperitivo: Txistorra y piparras
Entradas: Brioche de tartar de atin rojo,
pinfxo de tomate cherry con mozzarella

Verdinas con nécora
1/2 entrecot

Aoz conleche
Café, roscos y mistela

Tinto D.O. Rioja. Luis Canas
Blanco Rueda D.O. Verdejo. José Pariente

lorea

cocina vasca tradicional

RESERVA 96516 19 92




